
ATHENS



OUR EXPERIENCE 

Crab tartare 	 60€

yuzu truffle

Bluefin tuna tataki 	 22€

garlic aioli & creamy jalapeño 

 

Usuzukuri	 32€

tuna, salmon, yellowtail

 

Spicy salmon tataki 	 18€

shallot ponzu, fennel oil, wakamomo, lotus root & pickled kumquat

White fish carpaccio 	 22€

white miso, feta cheese, red plum paste & arare

Bluefin tuna carpaccio	 25€

furikake, snack cucumber, green apple & yuzu kosho ponzu



ΚΡΎΑ ΟΡΕΚΤΙΚΆ
COLD APPETIZERS

Ταρτάρ τόνου	 31€

Tuna tartare

Μους λευκού ταραμά 	 9€

Tarama (white fish roe) mousse

Μόστρα με κοπανιστή Μυκόνου, τομάτα, ελαιόλαδο & ρίγανη 	 12€

Mostra with Mykonian kopanisti cheese, tomato, olive oil & oregano

Μυκονιάτικη πίτα 	 12€

Mykonian pie

Αχινοσαλάτα 	 32€

Sea urchin salad

Ωμά θαλασσινά (με το κιλό) 	

Raw seafood (per kilo) 

Καρπάτσιο ψαριού με αχινό & καπνιστό ταραμά 	 31€

White fish carpaccio with sea urchin & smoked tarama (white fish roe)

Μαριναρισμένα ψάρια με έξτρα παρθένο ελαιόλαδο & λεμονοχαβιάρι 	 59€

Marinated fish with extra virgin olive oil & lemon pearls  

Φάβα Σαντορίνης με τομάτα, κρεμμύδι, κάπαρη & έξτρα παρθένο ελαιόλαδο 	 9€

Santorinian fava with tomato, onion, capers & extra virgin olive oil 

Γαύρος μαρινάτος σε κρέμα πράσινης τομάτας & έξτρα παρθένο ελαιόλαδο 	 18€

Marinated anchovies in green tomato cream & extra virgin olive oil



ΣΑΛΆΤΕΣ
SALADS 

Χούμους με σαλάτα παντζάρι & μανούρι 	 17€

Hummus with beetroot salad & manouri cheese 

Σαλατούρι με αχνιστό σαλάχι, μαυρομάτικα φασόλια, 	 22€
φρέσκο κρεμμυδάκι, ξύδι & έξτρα παρθένο ελαιόλαδο

Salatouri with steamed skate, black-eyed beans, 
spring onion, vinegar & extra virgin olive oil

Ελληνική με τομάτα, αγγούρι, κρεμμύδι, πράσινη πιπεριά, 	 18€
ελιές, φέτα & έξτρα παρθένο ελαιόλαδο

Greek salad with tomato, cucumber, onion, green peppers,
olives, feta cheese & extra virgin olive oil

Ποικιλίες τομάτας με dressing από αυγοτάραχο 	 24€

Mixed tomatoes with bottarga dressing 

Βραστά λαχανικά εποχής 	 14€

Boiled seasonal vegetables



ΖΕΣΤΆ ΟΡΕΚΤΙΚΆ
HOT APPETIZERS 

Τηγανητά κολοκυθάκια με τζατζίκι 	 12€
Fried zucchini chips with tzatziki

Καλαμάρι ψητό με λεμόνι, ρίγανη & έξτρα παρθένο ελαιόλαδο 	 24€
Grilled calamari with lemon, oregano & extra virgin olive oil

Καλαμάρι τηγανητό 	 24€
Fried calamari 

Χταπόδι ψητό με ξύδι, ρίγανη & έξτρα παρθένο ελαιόλαδο 	 26€
Grilled octopus with vinegar, oregano & extra virgin olive oil

Τοματοκεφτέδες με φέτα & μυρωδικά 	 14€
Tomato fritters with feta cheese & herbs

Σαγανάκι κεφαλογραβιέρας 	 14€
Kefalograviera cheese “saganaki” 

Μυκονιάτικοι κεφτέδες με τζατζίκι 	 18€
Mykonian meatballs with tzatziki 

Πατάτες τηγανητές 	 7€
Fried potatoes

Πατάτες τηγανητές με τρούφα & σάλτσα τηγανητού αυγού	 22€
Fried potatoes with truffle & fried egg sauce

Γαρίδα σαγανάκι με φέτα & σάλτσα τομάτας 	 26€
Shrimp “saganaki” with feta cheese & tomato sauce 

Μύδια αχνιστά με λεμονάτη σάλτσα κρασιού 	 18€ 
Mussels in wine & lemon sauce

Καραβίδες τηγανητές με καυτερή πάστα πιπεριάς 	 32€
Fried langoustine with a spicy pepper paste

Γόνος σουπιάς 	 22€
Baby cuttlefish

Γόνος χελιού με σκόρδο, λιαστή τομάτα & έξτρα παρθένο ελαιόλαδο	 24€
Baby eel with garlic, sundried tomato & extra virgin olive oil



ΖΥΜΑΡΙΚΆ 
PASTA 

Αχινομακαρονάδα 	 42€
Sea urchin pasta

Σπαγγέτι με αυγοτάραχο & καραβίδα	 35€
Spaghetti with bottarga & langoustine

Μυδοπίλαφο 	 22€
Mussel pilaf 

Χταπόδι με κοφτό μακαρονάκι 	 32€
Octopus macaroni

Παπαρδέλλες με ξινοτύρι 	 22€
Papardelle with xinotyri cheese

Αστακομακαρονάδα (με το κιλό) 	 200€
Lobster pasta (per kilo) 

ΣΤΗ ΣΧΆΡΑ
FROM THE GRILL 

Φρέσκο ψάρι (με το κιλό) 	 130€
Fresh fish (per kilo)

Αστακός (με το κιλό) 	 160€
Lobster (per kilo)

Γαρίδες γίγας (με το κιλό) 	 130€
Jumbo shrimp (per kilo)

Βασιλικό καβούρι (με το κιλό) 	 180€
King crab (per kilo)

Γαρίδες Carabineros (με το κιλό) 	 190€

Carabineros prawn (per kilo)



ΣΤΟ JOSPER
FROM THE JOSPER 
Όλα τα κρέατα μας είναι Black Angus προέλευσης U.S.A. | All our meat is Black Angus from the U.S.A.

Σιγομαγειρεμένη μοσχαρίσια στηθοπλευρά με κριθαράκι (για 2 άτομα)	 90€
Slow-cooked beef brisket with orzo (for 2 persons) 

Νανάκι κοτόπουλο 	 28€
Baby chicken 

Rib-Eye U.S.A.	 55€ 
Rich in complex & buttery flavour

Tenderloin U.S.A.	 65€
Exclusive grade 5+ Angus U.S.A. beef, rich in biscuit buttery flavour

ΕΠΙΔΌΡΠΙΑ
DESSERTS

Προφιτερόλ	 21€
Profiteroles

Cheesecake φράουλα	 18€
Strawberry cheesecake 

Λουκουμάδες με ελληνικό μέλι & κανέλα 	 15€
“Loukoumades” Greek honey puffs with cinnamon 

Καρυδόπιτα 	 15€
Walnut pie

Σοκολατόπιτα 	 16€
Chocolate pie

Παγωτό (ανά μπάλα) 	 6€
Ice cream (per scoop)



Παρακαλώ ενημερώστε μας για τυχόν διατροφικές αλλεργίες. 
Please inform us of any food allergies or dietary restrictions. 

Στις τιμές περιλαμβάνονται: δημοτικός φόρος & ο ανάλογος ΦΠΑ.
Αγορανομικός Υπεύθυνος: ΖΑΝΝΗΣ ΦΡΑΝΤΖΕΣΚΟΣ

Prices include: municipal tax & VAT.
Managing Director: ZANNIS FRANTZESKOS


